NOSMENUS

L EMENU

(Formule : | ntrée /Plat/Dessert [ ors boissons)

Nos [ ntrées 15€

Do de saumon fumé et haddock Fumé, velouté glacé aux courgettes

~Le Nougat de chevre et magret de canard Fumé, mesclun de salades

Nos Plats 22€

~Qpasi de veau comcit, Fatates douces aux herbes, sauce a Pail fumé cl’Ar]eux

-l a Féche clujour, Petit éPeautre Fagon risotto, sauce aux fruits de mer

Nos Desserts 9€

~Lc cheesecake Fagon « Stracciate”a », croquant chocolat et pommes « Granny—smitlﬂ »

e biscuit Mir]itom au sirop d’¢rable et fruits de saison

-l a Sélection de Fromages de notre Région et dailleurs <5uPP|ément 6€ ala P]ace du dessert)

Accord Mets et Vins
Deux Verres de Vins 18 €

[ FE MENU-FXPRESS
Z.O€ (Mercredi au Samedi uniquement le Midi)

Z 6€ (Mercredi au Vendredi uniquement IC 5oir)

Mise en bouche

ETTY

| a \/ianée oule Foisson du Jour

ETTY

Le Calcé ou Thé Gourmand

ETTY

(Guimauve maison




NOTRE CAKR

| !

NOSENTREES

-| e Velouté de Petits Pois/Tartinc de Fromage frais/ | ard fumé 18€

-| e [oie (Gras de Canard Maison/sa Con?iture/Fain aux Noix 24€

~Les Oewcs cocotte aux Peti’cs Iégumes de saison/Crémeux de morilles 18€

NOSFLATS
-| e Ris de Veau aux Echalotes Réties,/ Foireaux/DarPhin de Fommes de Terre 35€

e Bar roti/ Kisotto aux asperges vertes et blanc}‘aes/Beurre blanc a Pail des ours 29€

-l a Fluma du Nord rétie/Mousseline de pommes de terre et légumes de saison/
Sauce giro”cs 29€

NOTRE FL ATE AUDE FROMAGE S

(la Sélection de Fromages de notre Kégion et cl’ai”eurs) 12€

NOSDESSERTS

[ e Duo de Chocolats/Biscuit Progrés/Chocolat Praling/(Glace Vanille Bourbon 10€

-| ecafé oule the gourmand (5 vari¢tes) 12€

- a Favlova aux Pomélos/Sorbct « Mojito Ba]samiquc » 10€

Lc MENU ENFANT nous consu]’ccr (Sur Demandcjusqu’é iz ans)

Maison Fami]ialc Dcpuis le 21 Avril 1986 (Chef de Cuisine Bcnjamin Bajcux




