NOSMENUS
LE MEN( 40€

(Formule : | ntrée /Plat/Dessert [ ors boissons)

Nos [ ntrées 15€

-| a T errine de « Mon Grand-Fere » Maison/Mesclun de Salaée

-1 »Aumoniere de Saumon [Tumé et | crevisses/Fickles et sauce Petteraves
Nos Plats 22€
-| a Pavette « Hereford » /Fressé¢ de Fommes de | erre et Légumcs/Jus ala Biere du Nord
-l e Dos de (Cabillaud/ Purée de Courges/Fanais gri”é/Saucc Balsamiquc
Nos Desserts 9€

-| a ] arte au Cl‘locolat tiede/(Glace Nougat

-l a Deéclinaison autour de la Foire/Crumble aux Amandes/\/am’”e

-l a Sélection de Fromages de notre Région et dailleurs <5uPP|ément 5€ala P]ace du dessert)

Accord Mets et Vins
-DeuxVerres de Vins 1 7€

(I a S¢lection de | ouis en [Fonction de vos mets choisis)

[E MENUEXPRESS 20€

(Mercredi au Samedi uniquement le Midi)

| aViande oule Poisson du Jour

Le Calcé ou Thé Gourmand

Le MENUENFANT 18€

(Sur Demanc{ejusqu’é 12 ans)




NOTRE CAR

| !

NOSENTREES

-l es Saint Jacclues en Coqui”es/Fctits Légumes/]imu!sion Cépcs 27€

-| e [oie (Gras de (_anard Maisor\/Chutneg d’oignons rouges/Fain aux Noix 24€
-| *ceuf Parfait/( rémeux de Butternut/ChamPignons/E_mulsion | ard19€

NOSFLATS
-| e Ris de Veau aux Echalotes Réties,/ Foireaux/DarPhin de Fommes de T erre 35€

e Turbot réti/Mori“es/Riso’cto de Fetits Légumes/TuiIe aux Epices Douces 32€
-| es (Gambas Raties/Polenta (Crémeuse au Safran de | ili/I" ndive Praisée 29€

NOTRE FL ATE AUDE FROMAGES

(l a Sélection de Fromages de notre Région et dailleurs) 12€

NOSDESSERTS

-l eDuode Chocolat/Biscuit Progrés/Chocolat Fraliné/G]ace \/ani”c Bourbon 11€

-l a Tarte]ette aux [ ruits E_xotiques/SPonge Cake au Par‘Fum de Noisettes1 1€

-l a Clémentiﬂe Fagon Créme Brulée/Sorbet/Crousti”ant aux Pains c{’épices 11€

Maison Fami]ialc Dcpuis le 21 Avril 1986 (Chef de Cuisine Bcnjamin Bajcux




